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COLLINE PESCARESI SUPERIORE

Scheda Prodotto



TIPOLOGIA

GRADAZIONE

Vino Rosato

13,50 % vol.

FERMENTAZIONE

AFFINAMENTO In tini di acciaio inox e infine in bottiglia

MESI DI AFFINAMENTO

UVE

ZONA DI PRODUZIONE

In tini di acciaio inox, dopo contatto delle bucce
con il mosto a freddo e pressatura soffice

5 complessivi

Unico vitigno a bacca nera tipico della regione Abruzzo

Abruzzo, Colline Pescaresi

Contrada Sant’Andrea, 1 - 65020 Rosciano (PE) Italia
+39 085 8505766 | info@marramiero.it

www.marramiero.it

NOTE Rating

Colle Sant
Questo vino nasce da un’area particolarmente vocata, in cui esposizione e condizioni pedoclimatiche
favoriscono uno sviluppo della vite capace di condurre le uve a un equilibrio unico. 
La vendemmia viene stabilita dopo un’attenta valutazione in vigneto, attraverso la degustazione degli acini,
così da cogliere il momento ottimale di maturazione.
Le uve, raccolte tempestivamente, sono trasferite in cantina e sottoposte a selezione, pigiatura, breve
macerazione sulle bucce e pressatura. 
Il mosto fermenta su fecce fini a temperatura controllata, mentre l’affinamento in acciaio inox preserva
integrità aromatica e identità territoriale.
Alla vista si presenta con un colore che richiama la ciliegia, intenso, limpido e brillante. Al naso è ampio,
fresco ed intenso; al palato è armonico, sapido, con tannini fini e una vivace acidità ben integrata.

Prima annata di produzione: 2025.
Si abbina a formaggi mediamente stagionati, carni delicate, primi piatti e pesce grigliato o in zuppa. 
Servire a 12–14 °C.

75 cl 
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