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Monovarietale Dritta

All’olfatto è complesso e avvolgente, con sentori vegetali di carciofo, affiancati
da note di mandorla e pepe bianco.

Le papille dell’amaro vengono sollecitate vivamente per poi lasciare il passo
ad un gradevole ed equilibrato piccante, con eleganti toni di menta e
rosmarino, con finale di mandorla.

Il “nostro” olio extra vergine d’oliva si esalta su bruschette, insalate, zuppe di
legumi, piatti a base di pesce, e su tutti i piatti della nostra tradizione.

Verde intenso

Tenute di Rosciano

Olio extra vergine di oliva

Nelle campagne di Villa Oliveti, alla Tenuta Tratturo di Rosciano, il nostro monovarietale dà voce a
una sola cultivar: frutti selezionati in parcelle dedicate per un’identità nitida.
Prima annata di produzione: 1995.

25 clOLIO
MONOVARIETALE DRITTA

EXTRA VERGINE
DI OLIVA

Contrada Sant’Andrea, 1 - 65020 Rosciano (PE) Italia
+39 085 8505766 | info@marramiero.it

www.marramiero.it

NOTE Rating

tel:+390858505766
tel:+390858505766
mailto:info@marramiero.wine

